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あかね 3,850円
メインディッシュ、お造り・碗・ごはん・香の物

御
膳

※表示価格はすべて税（10％）込価格です。

天ぷら御膳 2,530円
天ぷら盛り合わせ・小鉢・碗・ごはん・香の物

牛ステーキ御膳 3,300円
牛ステーキ・小鉢・碗・ごはん・香の物

まぐろステーキ御膳 2,750円
まぐろステーキ・小鉢・碗・ごはん・香の物



※表示価格はすべて税（10％）込価格です。

鮪鰻

うなぎ御膳 5,170円

まぐろづくし御膳 4,400円
まぐろの時雨煮・お造り・まぐろステーキ・まぐろにぎりと鉄火巻き・ミニまぐろ丼
椀・香の物

うなぎ定食
4,620円
うな丼〈特上〉一匹 4,070円
うな丼〈上〉半匹＋う巻 3,025円
うな丼〈並〉半匹 2,530円
すべて肝吸付き



甘鯛とサーモンのしゃぶしゃぶ 3,300円

寄せ鍋 2,200円

ひ
と
り
鍋
御
膳

※表示価格はすべて税（10％）込価格です。

小鉢

ごはん

香の物

セット

焼あなご飯
 1,980円

海老天丼
 1,320円

まぐろ丼 2,750円 うな丼 〈特上〉4,070円
 〈上〉3,025円
 〈並〉2,530円

丼
セット

碗



※表示価格はすべて税（10％）込価格です。

寿
司

すし膳「乙訓」 4,400円

四季彩ちらし 2,200円 夏期限定

特選にぎりずし［10貫］
 3,300円

にぎりずし［8貫］
 2,200円

盛合せ［お重］
 2,750円

盛合せ［利久］
 2,200円

並ちらし 1,650円 はもちらし 2,200円
うなぎちらし 2,200円

造り 770円
天ぷら 550円
茶碗蒸し 550円
吸物 330円

プラス

プラス

プラス

プラス

ご一緒にどうぞ



※表示価格はすべて税（10％）込価格です。

　 会席 7,700円
前菜・お造り・煮物・焼き物・まぐろにぎり・揚げ物・
蒸し物・止椀・ご飯・香の物・デザート

　　会席 7,700円
前菜・和牛トロにぎり・和牛ステーキ・お造り三種盛・
揚げ物・茶碗蒸し・止椀・ご飯・香の物・デザート

紅つづれ弁当 5,500円

季
節
の
会
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季
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当松花堂弁当

4,400円

六角弁当
2,750円

和

和洋



※表示価格はすべて税（10％）込価格です。
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ノンアルコールビール 550円
生ビール 中ジョッキ 660円
生ビールサントリープレミアムモルツ
中ジョッキ 715円
サントリープレミアムモルツ
中瓶 825円
その他瓶ビール 中瓶 770円
うお寿特選 冷酒
1本300mℓ 1,100円
日本酒 550円
焼酎 ウイスキー 550円
酎ハイ 550円
長岡京ハイボール
（抹茶リキュール×ハイボール） 550円
コーラ・オレンジ 各330円
コーヒー 385円

海老天巻 660円
トロたく巻 1,650円
鉄火巻 1,100円
うなきゅう 1,100円
箱寿司 6貫 660円
あなご押しずし 8貫 1,320円
巻ずし 1,100円
竹の子入りいなり 6貫 990円
磯巻 1,100円
焼鯖ずし 1,650円
鯖姿ずし 4,180円

寿司 蒸しずし 1,870円
ねぎトロ丼 2,640円
竹の子姿ずし 1,650円
竹林 竹の子姿ずし・いなり各3貫 1,430円

中巻各種

鯛あら焚き 1,430円
甘鯛酒蒸し 1,100円
貝ぬた 880円
だし巻 550円

一品

冬季限定



竹の子姿ずし 1人前 1,620円

お土産にどうぞ

酒、みりん、鰹節などでじっくり炊き込んだ竹の子
に、木の芽、柚子の香り豊かなすし飯を詰めた、
ここでしか味わえないうお寿名代の逸品です。 
柔らかな竹の子の歯ごたえと爽やかな風味を
一年を通してお楽しみいただけます。 

※表示価格はすべて税（8％）込価格です。

第53回

全国推奨観光土産品
審査会推奨品

平成23年度
むらおこし特産品コンテスト

全国商工会連合会
会長賞受賞




