
※表示価格はすべて税（10％）込価格です。

はもちらし 2,200円
鱧ずし 5,500円

登 録 商 標

竹の子姿ずし 1人前 1,650円

酒、みりん、鰹節などでじっくり炊き込んだ竹の子に、
木の芽、柚子の香り豊かなすし飯を詰めた、ここで
しか味わえないうお寿名代の逸品です。 
柔らかな竹の子の歯ごたえと爽やかな風味を一年
を通してお楽しみいただけます。 

第53回

全国推奨観光土産品
審査会推奨品

平成23年度
むらおこし特産品コンテスト

全国商工会連合会
会長賞受賞

ランチ限定
海老フライコース
煮魚コース 各1,320円

まぐろづくし御膳　 4,400円
まぐろの時雨煮・お造り・まぐろステーキ・
まぐろにぎりと鉄火巻き・ミニまぐろ丼・椀・香の物

和牛トロニギリ 2貫  880円
京の肉のステーキ
 サーロイン・1枚 1,650円

はもづくし 5,500円

うなぎちらし 2,200円

鱧の寿司三種盛り
 2,420円

夏メニュ
ー

京の夏の
味覚

鱧ずし、鱧落し、鱧の箱ずし
三種類の味覚をお楽しみください


